RECETA: CHAMPINONES RELLENOS AL HORNO

Ingredientes:

500 gr de champifiones frescos (
5 rebanadas de tocino
Queso rallado

la preparacion:

Limpiar los hongos bien, retirando el tallo. Cortar el tocino en pequenos trozos.
Colocar en una bandeja de horno los hongos, dejando la cavidad hacia arriba, rellenar de beicon y
~ cubrir con queso. Honear durante unos 20 minutos. Servir bien caliente.
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