RECETA: CHAMPINON CON BEICON

Ingredientes:

300 g. de champifiones
2 lonchas finas de bacon
1 cebolla

2 dientes de ajo

Aceite de oliva

on: F

la preparac

Rehogar en una sartén con aceite la cebolla picada finamente, cuando esté tierna incorporar los

dientes de ajo, también muy picados, dejando que todo siga haciéndose hasta que esté ya un poco

dorada. Remover de vez en cuando durante todo el proceso. -

Afadir los champifiones enteros después de limpiarlos con un trapo y mantener cinco minutos. "

Agregar el beicon y remover, sazonar y dejar hacer durante 3 minutos, hasta que veamos que

bacon esta hecho. e
—

que podria
en combinacién ¢
para la incorpora e ernet, prospectos,
notas personales, etc a das por nosotros y su texto adaptado cuando se lo crey6 conveniente. Las imagenes y los gréaficos de las recetas fueron afiados por nosotros
mismos. Otros textos, i ente extraidos de libros, revistas, Internet, prospectos, etc. (Por supuesto que con autorizacion). En el caso de que la ﬁc 6n de algin

i iera un copyright, le rogamos que nos lo informe. En tal caso, retiraremos inmediatamente ese contenido de la pagina web. This free Mushrooms

SALE - UWE BUSCHHAUS — IMPORT — EXPORT — GOOD MUSHROOMS — GOOD LIFE — feel free to download this recipe for free.
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